Voller Produktname

Altpolnischer Gemiise-Bigos
Pasteurisiertes Produkt

Zutaten

Volumen Netltoge Netto- ) Stiick
wicht Abtropfgewicht
540 ml 480 g nd g 1

WeiRkohl 40%, Sauerkraut 20% (WeiRkohl, Salz), Wasser, Rapsél, Zwiebeln, Pilze, Karotten, Pflaumen,
Tomatenkonzentrat, Zucker, Salz, Gewiirze, getrocknete Pilze.

Néhrwert in 100g
Brennwert 359 K
87 kcal
Fett 65 |g
davon gesittigte Fettsduren 0,5 g
Kohlenhydrate 43 |8
davon Zucker 1,6 g
Eiweill 1,1 g
Salz 1,2 g
ja / nein
Enthélt Zucker ja
Enthalt Gluten nein
Enthalt Konservierungsmittel nein

Lagerbedi

In einem trockenen, kiihlen Lagerhaus ohne natiirliches Licht Nach dem Offnen im Kiihlschrank

aufbewahren.

Logistische Daten/Export

EAN Stiick 5906013003937
PKWiU 10.85.13-0
CN-Code 21069098
Verpack Palette lard Stiickzahl
Stickzahl pro Tray 8
Anzahl der Trays pro Schicht 12
Anzahl der Trays auf der Palette 96
Stick pro Palette 768
Verpackung Palette Export Stiickzahl
Stuckzahl pro Tray 8
Anzahl der Trays pro Schicht 14
Anzahl der Trays auf der Palette 112
Stuick pro Palette 896
Hohe Breite Tiefe
Abmessungen Stiick 12|cm 8,5[cm 8,5/cm
TraymaRe 12|cm 19|cm 34|cm
Abmessungen Europalette 126|cm 80[cm 120|cm
Abmessungen Industriepalette 136|cm 100|cm 120|cm
Stiickgewicht brutto 749 |g
Stiickgewicht netto 480 |g
Bruttogewicht GroBverpackung 5,99 |kg
Bruttogewicht auf der Palette 672 |kg
Verpackungsart Stiick Glas
Mindesthaltbarkeitsdatum 18 |Monate
Mehrwertsteuersatz 8 |%

Sonstige Angaben

Dieses Produkt ist ideal fur alle, die hausgemachte
Gerichte suchen, die auf den besten Traditionen
der altpolnischen Kiiche basieren. Dieses Gericht

ist wie kaum ein anderes, das viele gefeierte
Beschreibungen erhalten hat, fast schon
Anbetung, fiir den Geschmack und das Aroma
dieser unglaublichen Kombination von Gemiise,
die von Kénigin Bona hergebracht wurde. In
unserer Ausgabe ist es eine Mischung aus
Sauerkraut, frischem Kohl und vielen Krautern
und Gewiirzen. Unsere Version ist zwar
vegetarisch, aber der Reichtum an Gewdirzen,
Pilzen und Pflaumen hat es uns ermaglicht, ein
Gericht mit einem einzigartigen Geschmack und
Geruch zu erhalten, das extrem sattigend und
waérmend ist.




